
G‘VINE NOUAISON - eine einzigartige Ginkreation

Die Basis bildet ein Destillat aus der Ugni Blanc Traubensorte, welche G‘Vine 
Nouaison unter den Gins hervorhebt und zu etwas ganz besonderem macht. 
Nouaison erinnert an die Zeit nach der Blüte, in der sich die kleinen Trauben be-
reits gebildet haben. Sein reiches Profil mit einer verwegenen Würze, intensiviert 
das Gin-Erlebnis.

Er eignet sich nicht nur für einen typischen Gin Tonic sondern 
passt auch perfekt für klassische Cocktails wie NEGRONI!

ROYAL NEGRONI
5 cl G‘Vine Nouaison
4 cl La Quintinye Vermouth Rouge
3 cl Campari
Eiswürfel

Alle Zutaten im Glas vorsichtig 
vverrühren. Mit Orangenzeste servieren.


